DISH WASHING PROCEDURES

Procedimientos para Lavar los Platos

Qhia Ntxuav Twj Tais Diav

1 PRE-WASH 2 WASH 3 RINSE

OR SCRAPE all dishes and utensils in hot, soapy water with clean water
Pre-lave o raspe todos los platos y utensilios Lave en agua enjabonada caliente Enjuague con agua limpia
Ntxuav thawj zaug lossis txhuam tag nrho cov Siv dej kub ua xub npus ntxuav Siv dej huv yaug

twj tais thiab diav
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4 SANITIZE > AIR DRY 6 STORE

in a solution of 1 %% tsp. bleach to 1 gal. on clean surface properly
water (or use approved commercial sanitizer) Seque al aire en una superficie limpia Guarde en un lugar adecuad
Desinfecte en una solucion de 1 ¥ cucharita de blanqueador a Muab cia rau ib gho chaw huv lim cua kom ghuav Muab tum cia chaw zoo

1 galdn de agua (o utilice un desinfectante comercial aprovado)

Muab ntxuav hauv 1 nkas-loos dej uas tov nrog 1 ¥% diav tshuaj dawb

(lossis siv ib hom dej tshuaj ntxuav)

BROWN COUNTY HEALTH DEPARTMENT (Departamento de Salud del Condado Brown) (Hauv Paus Saib Kev Noj Qab Haus Huv hauv Brown Khaub-tim)
610 South Broadway, Green Bay, Wisconsin 920-448-6400 Ref: WI Food Code



